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PLANCHA GRILLPLATTE

ANWENDUNG:

Reinigen Sie die Plancha Grillplatte vor dem ersten Gebrauch mit Wasser. Vor Benutzung der Plancha
Grillplatte den Grill waagrecht nivellieren. Berlihren Sie das Zubehor wahrend der Verwendung auf dem Giill
nur mit Grill- Handschuhen. Stellen Sie die Plancha Grillplatte in heissem Zustand nicht auf brennbare oder
hitzeempfindliche Oberflachen. Beim Braten auf der Plancha Grillplatte konnen Fettspritzer entstehen. Bitte
schiitzen Sie den Boden im Arbeitsbereich bei Bedarf. Heizen Sie die Plancha Grillplatte jeweils wéhrend min.
5 Minuten auf der Stufe (//((/ vor und fetten sie die Bratflache in warmem Zustand mit einem Lappen oder
Klichenpapiertuch leicht ein.

REINIGUNG: Die Plancha Grillplatte vor der Reinigung mindestens 5 Minuten abkiihlen lassen. Danach mit
OUTDOORCHEF Plancha Reinigungsset und Wasser griindlich reinigen und abspulen. Bei hartnackiger
Verschmutzung verwenden Sie zusatzlich Seifenwasser oder den OUTDOORCHEF CHEF CLEANER zur
grindlichen Reinigung.

HINWEIS: Der OUTDOORCHEF Plancha Reinigungsset-Spachtel kann auch als Universalwerkzeug zum
Wenden und Zerteilen verwendet werden.

outdoorchef.com/de/rezepte

PLANCHA GRIDDLE PLATE

HOW TO USE:

Before using your Plancha Griddle Plate for the first time, clean the product using water. Before using the
Plancha Griddle Plate, adjust the barbecue to a completely horizontal position. Wear barbecue gloves at all
times when touching the accessory while in use on the barbecue. Do not place the hot Plancha Griddle Plate
on flammable or heat-sensitive surfaces. Splashes of fat may occur when frying on the Plancha Griddle Plate.
If required, please protect the ground surface in the working area. Preheat the Plancha Griddle Plate for at
least & minutes at level (/l(/l and lightly grease the frying surface using a cloth or a sheet of kitchen paper
when it begins to heat it up.

CLEANING: Leave the Plancha Griddle Plate to cool for at least 5 minutes before cleaning. Then clean and rinse
the product thoroughly using water and the OUTDOORCHEF Plancha Cleaning Set. To remove stubborn
stains, use soapy water as well or the OUTDOORCHEF CHEF CLEANER for thorough cleaning

NOTE: The OUTDOORCHEF Plancha Cleaning Set scraper can also be used as a universal tool for turning
and cutting.

outdoorchef.com/en/recipes
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PLANCHA

UTILISATION:

Nettoyez la Plancha avec de |'eau avant la premiére utilisation. Avant d'utiliser la Plancha, s‘assurer que le bar-
becue est bien nivelé. Pendant la cuisson sur le barbecue, touchez l'accessoire exclusivement avec des gants
spéciaux. Ne posez pas la Plancha sur une surface inflammable ou sensible a la chaleur quand elle est enco-
re chaude. Lorsque vous utilisez la Plancha pour faire griller, il est possible que de la graisse soit éclaboussée.
Si nécessaire, veuillez protéger le sol de I'espace de travail Préchauffez la Plancha pendant & minutes sur le
niveau (//(/l et graissez Iégerement la surface de cuisson au début avec un chiffon ou du papier essuie-tout.

NETTOYAGE: Laissez refroidir la Plancha au moins 5 minutes avant de la nettoyer. Ensuite, nettoyez-la avec le
Set de nettoyage pour Plancha dOUTDOORCHEF et de I'eau et rincez-la. En cas de salissures tenaces,
vous pouvez également utiliser de I'eau savonneuse ou le CHEF CLEANER d'OUTDOORCHEF pour un
nettoyage en profondeur.

CONSEIL: La spatule du Set de nettoyage pour Plancha dOUTDOORCHEF peut également étre utilisée pour
retourner ou découper les grillades.

outdoorchef.com/fr/recettes

() PLANCHA

UTILIZZ0:

Prima del primo utilizzo sciacquare con acqua la Plancha. Prima di utilizzare la Plancha sistemare in orizzonta-
le il grill. Durante Iimpiego sul grill toccare I'accessorio solo con i guanti protettivi. Non appoggiare la Plancha
calda su superfici inflammabili o sensibili al calore. Durante la cottura potrebbero prodursi degli spruzzi di
grasso dalla Plancha. Se necessario proteggere il pavimento dell'area di lavoro. Preriscaldare la Plancha per
almeno 5 minuti sul livello (/l(// e ingrassare leggermente la superficie di cottura all'inizio dell'accensione con
un panno o carta da cucina.

PULIZIA: Lasciare raffreddare almeno 5 minuti la Plancha prima di pulirla. Successivamente pulire accurata-
mente e sciacquare con il OUTDOORCHEF Set Pulizia Plancha e acqua. In caso di sporco ostinato impiega-
re altra acqua e detersivo oppure il detergente OUTDOORCHEF CHEF CLEANER per una pulizia completa.

CONSIGLIO: La spatola del OUTDOORCHEF Set Pulizia Plancha pud essere utilizzata anche come utensile
universale per girare e tagliare.

outdoorchef.com/it/ricette




PLACA DE GRILL PLANCHA

FORMA DE USO:

Antes del primer uso, limpie la Placa de Grill Plancha con agua. Antes de utilizar la Placa de Grill Plancha, ni-
vele de forma horizontal la parrilla. Durante el uso de la barbacoa, toque el accesorio solamente con guantes
para barbacoa. Si la Placa de Grill Plancha esta caliente, no la coloque sobre superficies inflamables ni ter-
mosensibles. Cuando cocine en la Placa de Grill Plancha, pueden producirse salpicaduras de grasa. En caso
necesario, proteja el suelo del drea de trabajo. Caliente la Placa de Grill Plancha de forma correspondiente
durante 5 minutos en el nivel (//(// y engrase la superficie de plancha para empezar el calentamiento con un
trapo o pafio de papel de cocina.

LIMPIEZA: Antes de la limpieza de la pPlaca de Grill Plancha, dejar enfriar al menos 5 minutos. Después, limpiar
y lavar bien con el OUTDOORCHEF Set de Limpieza Plancha. En caso de suciedad persistente, usar ademas

agua con jabon o el limpiador OUTDOORCHEF CHEF CLEANER para una limpieza mas profunda

SUGERENCIA: La espatula del OUTDOORCHEF Set de Limpieza Plancha también puede utilizarse como uten-
silio universal para trocear y girar.

outdoorchef.com/en/recipes

PLANCHA PLAAT

TOEPASSING:

Reinig de Plancha Plaat voor het eerste gebruik met water. Voor het gebruik van de Plancha Plaat de barbe-
cue horizontaal nivelleren. Raak het accessoire tijdens gebruik op de grill alleen met barbecuehandschoenen
aan. Plaats de Plancha Plaat in hete toestand niet op brandbare of warmtegevoelige opperviakken. Bij het
bakken op de Plancha Plaat kan het vet spatten. Bescherm zo nodig de bodem rondom de kookplaats.
Verwarm de Plancha Plaat minstens 5 minuten voor op stand (/l(// en vet het kookoppervlak voor het verhit-
ten met een lapje of een stuk keukenrol lichtjes in.

REINIGING: De Plancha Plaat voor de reiniging minstens 5 minuten laten afkoelen. Daarna met de OUTDOOR-
CHEF Reinigingsset en water grondig afspoelen. Gebruik voor hardnekkige vervuiling nog zeepsop of de

OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

TIP: De spatel van de OUTDOORCHEF Reinigingsset kan ook als universeel keukengerei worden gebruikt
voor het draaien en snijden.

outdoorchef.com/nl/recepten
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PLANCHA GRILLPLADE

ANVENDELSE:

Rens Plancha Grillplade med vand, inden du tager den i brug ferste gang. Serg for, at grillen star helt vandret,
inden du bruger Plancha Grillplade. Rer kun tilbeheret med grillhandsker, nar det er i brug pa grillen. Seet ikke
den varme Plancha grillplade pé breendbare eller varmefelsomme overflader. Veer opmaerksom pa fedtsteenk,
nér du steger pé Plancha grillplade. Ved behov ber du beskytte gulvet i arbejdsomradet. Forvarm Plancha
Grillplade i mindst 5 minutter pa trin (//(// og indfedt forinden grillfladen let ved hjeelp af en klud eller et
stykke kokkenrulle.

RENGORING: Plancha Grillplade skal kele af i mindst 5 minutter, inden den renses. Rens den derefter grundigt
med OUTDOORCHEF Plancha Rengeringsseet og vand og skyl den. Hvis pladen er meget snavset og treen-
ger til en grundig rengering, anvend ogsa saebevand eller OUTDOORCHEF CHEF CLEANER

ET GODT RAD: Spartlen fra OUTDOORCHEF Plancha Rengeringssaet kan ogsa anvendes som universalvaerktoj
til at vende og findele med.

outdoorchef.com/en/recipes
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